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PLACENTA CVM FVNGIS ET CEPIS
FLADEN MIT PILZEN UND ZWIEBELN

Fiir den Teig:
» 3 Tassen Weizenmehl (Typ 550)

D TanlAffal Moaorerlz

hbs24

» SojasoBe
» Pfeffer

Mehl und Salz in eine groBe Schussel geben. Die Hefe mit dem
Wasser und dem Ei verquirlen und alles in das Mehl gieBen. Mit
einem Loffel gut durchrihren, bis ein sémiger Klumpen enfsteht.
Diesen Klumpen gut durchkneten und vier Kugeln formen, dann
2 Stunden gehen lassen.

Die Zwiebel und die Pilze klein schneiden, in einer Pfanne an-
braten und mit SojasoBe abldschen. Die Kugeln flach ausrollen
und mit den Zwiebeln und Pilzen belegen, dick mit dem Hartka-
se bestreuen und mit Pfeffer wurzen. Bei 200°C im Ofen etwa
20 Minuten backen.
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